Camada 1:260g de bolacha maisena (1 pacote e meio)

Leite para molhar as bolachas

Camada 2:1 caixa de creme de leite
1 caixa de leite condensado

suco de 4 limbes

Camada 3:1 barra de chocolate ao leite OU meio amargo

1 caixa de creme de leite

Montagem:Faca uma camada de bolacha maisena num refratério, de preferencia de vidro.
A sequir, coloque uma camada do mousse de limao e por cima dela, uma camada de chocolate.
Repita o processo e finalize jogando raspas de limao por cima do chocolate para decorar.

Leve a geladeira por 3 horas.
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