3 xicaras de arroz

1 pimentao verde

1 pimentao amarelo
1 pimentao vermelho
1 cenoura ralada

1 sazo6n zaeli amarelo

Cozinhe o arroz normalmente.
Corte em cubinhos pequenos os pimentdes.
Rale a cenoura.

Cologue em uma panela separada do arroz, azeite, um pouco de arisco, 0s pimentdes e a cenoura, cologue um

pouquinho de dgua que cubra, coloque um sazdén e deixe refogar até que seque a agua.

Depois de refogado os pimentoes e a cenoura coloque 0 arroz em uma travessa e misture bem o refogado de
pimentdes e cenoura.

Depois de misturado e s6 servir.
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