
TORTA PRÁTICA DE REQUEIJÃO CREMOSO
INGREDIENTES

MASSA:

Massa:2 ovos

2 xícaras de leite

1 xícara de óleo ( mas não muito cheia)

1 colher de (sopa) de fermento em pó

12 colheres de (sopa) de farinha de trigo

50g de queijo ralado

sal a gosto

RECHEIO:

Recheio:200 g de mussarela

200 g de presunto

1 lata de creme de leite

1 copo de requeijão cremoso

MODO DE PREPARO

Bata os ingredientes no liquidificador e junte por último o fermento.

Numa forma untada despeje nesta ordem: um pouco da massa, mussarela, presunto, o requeijão,o creme de leite
e por cima do creme de leite o retante da massa.

Salpique orégano e leve ao forno preaquecido a 180°C por mais ou menos 35 minutos.
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