1 envelope de gelatina em p6 sem sabor
1 xicara de [ chd ] de leite

200g de chocolate branco picado

1 lata de creme de leite

2 pacotes de confeitos de chocolate ao leite coloridos tipo M&M's (400g)

Misture a gelatina com o leite e deixe descansar por 5 minutos. Leve ao fogo baixo, em banho-maria, até dissolver,

sem deixar ferver.

Derreta o chocolate branco em banho-maria e misture com o creme de leite, 1 pacote de confeitos e a gelatina
dissolvida.

Distribua em tacas individuais e leve & geladeira por 4 horas ou até firmar.

Decore com os confeitos restantes na hora de servir.
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