4 ovos

1/2 xicara de manteiga derretida
1 lata de leite moca

2 xicaras de farinha

1/2 xicara de maisena

1 colher de fermento em pé

No liquidificador bata os ovos, manteiga e o leite moca e experimente para ver se precisa acrescentar agUcar.

Numa tigela acrescente peneirados a farinha, a maisena e despeje o liquido do liquidificador mexendo até ficar

uma massa homogénea em seguida o fermento.

Numa forma untada e polvilhada leve a massa em forno pré-aquecido por mais ou menos 30 minutos em (forno
180°C).

Se quiser incrementar, depois de assado coloque calda de chocolate, glacé de aclcar de confeiteiro com limao,

calda de maracuja etc.

Fica um bolo macio e étimo para lanchar.
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