5 ovos (claras e gemas separadas)

1 xicara (chd) de aclcar

1 xicara (chd) de chocolate em p6

1 xicara (chd) de agua

2 xicaras (cha) de farinha de trig

1 colher (sopa) de fermento em pé quimico

Margarina e farinha de trigo para untar

Recheio:Em uma panela, leve ao fogo médio os ingredientes do recheio, menos o creme de leite, mexendo, até

soltar da panela e engrossar.

Retire e misture o creme de leite sem soro, reserve.

Corte o bolo ao meio e recheie.

Cubra com a outra metade do bolo e espalhe os ingredientes da cobertura misturados por cima

Leve a geladeira por 1 hora e sirva.
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