500 g de camarado sem casca e sem cabeca
1 lata de creme de leite

1 colher de manteiga ou margarina Qualy
2 dentes de alho picados

1 cebola roxa picada

cheiro verde a gosto

Pimenta-do-reino moida

Sal a gosto

Coloque na panela a manteiga ou margarina e adicionei o alho e a cebola, deixe dourar.
Depois o camarao e coloque os temperos: sal e pimenta-do-reino. Refogue.

Quando estiver dourado, adicione o cheiro verde, deixando por mais alguns segundos.
Apague o fogo, adicione o creme de leite e mexa.

Sirva.
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