
TORTA GELADA DE CHOCOLATE E MARACUJÁ
INGREDIENTES

COBERTURA:

Cobertura:2 maracujás

2 latas de leite condensado

2 latas de creme de leite

400 g de chocolate em pó

MODO DE PREPARO

COBERTURA:

Cobertura:Bata no liquidificador 1 caixa de leite condensado com o suco de maracujá, em seguida o creme de
leite.

Coloque na geladeira.

Em seguida faça a cobertura de chocolate, coloque em uma panela 1 lata de leite condensado, 400 g de chocolate
em pó leve ao fogo médio até ferver.

Deixe ficar morno e acrescente o creme de leite sem soro.

Deixe o bolo esfriar e coloque as 2 coberturas.

Leve à geladeira.
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