1 copo de requeijao pequeno

1/2 caixinha de creme de leite

2 colheres de sopa de queijo parmesao ralado
1 fio de azeite

orégano a gosto

Misture todos os ingredientes em um recipiente, de forma bem suave para que nao vire agua.

Apds misturado, coloque em um recipiente de creme e sirva com torradinhas, ovos de codorna e petiscos diversos.
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