Molho italian dressing:2 colheres de cha de orégano
2 colheres de cha de manjericdo

1/2 colher de cha de tomilho

1/2 colher de cha de alecrim

1 colher de ché de sal

1 1/2 colher de chéa de cebola em pé

1/2 colher de cha de pimenta do reino moida
1/2 colher de cha de mostarda moida

1/4 xicara de vinagre de vinho tinto

1 colher de sopa de suco de limao

1/4 xicara de maionese

3/4 xicara de azeite de oliva extra-virgem

1/3 xicaras de queijo parmesdo ralado

Molho:Misture o orégano, o manjericao, o tomilho, o alecrim, numa vasilha.

Misture o sal, a pimenta e a mostarda, acrescente o vinagre e o suco de limao.

Adicione a maionese e va misturando bem, depois adicione o azeite e continue a misturar.
Adicione o queijo parmesao ralado, volte a mexer bem.

Coloque numa garafinha ou numa vasilha que feche bem e leve a geladeira, para conservar.

Misture bem antes de usar.
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