
TORTA DE BOLACHA, CAFÉ E CHOCOLATE
INGREDIENTES

1 pacote de bolacha de leite

800 g doce de leite (2 potes)

720 g de creme de leite (2 latas)

4 colheres chocolate em pó (cacau puro, pó do padre, harald)

Café (pronto)

MODO DE PREPARO

Em uma tigela mistura o doce de leite com o creme de leite e o chocolate até virar um creme. (reserve)

Em uma refrataria arrumar as bolachas por camadas, bolacha, molha com o café e depois adicione o creme, esse
porcesso deve ser feito ate acabar o creme terminar, amasse algumas bolachas e jogue por cima, fica muito
gostoso colocar o bis também.

Levar para gelar por 6 horas.

Pronto.
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