Bolo:3 ovos

2 xicaras de aclcar

3 xicaras de farinha de trigo

1 xicara de achocolatado/chocolate em pé.
1 xicara de oléo

1 xicara de dgua fervendo

1 colher de fermento

Cobertura:3 colheres de doce de leite

3 colheres de creme de chocolate e avela

Bolo:Comece batendo os ovos e o acucar.
Acrescente o achocolatado e o oléo.
Coloque a agua fervendo e mexa por 2 minutos.

Por Ultimo coloque o fermento, misture levemente.

Cobertura:Misture o doce de leite com o creme de avela.

2 horas depois a cobertura fica craguelada, uma delicia!
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