500 g de gordura hidrogenada
1 kg de aclcar de confeiteiro
1 lata deleite condensado

10 gotas de aromatizante de baunilha

Bata em uma batedeira por 5 minutos somente a gordura hidrogenada.

Depois adicione o leite condensado e por dltimo o agucar.

0 segredo é sempre dobrar a quantidade de acUcar em relacao a gordura hidrogenada.
Essa receita cobre um bolo de 45 cm (se usar bicos vai precisar de mais).

De morar em lugar muito quente é sé colocar aclcar aos poucos.

Essa cobertura é super saborosa.
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