Massa:4 e 1/2 colheres (sopa) de margarina

1 xicara (chd) de aclcar

1 ovo

2 e 1/2 de (cha) de trigo

1 xicara de (cha) de maisena

1 colher de (sobremesa) de fermento em pé (P6 Royal)

1 colher de (cha) de canela em pé

Recheio:1 lata de leite condensado
2 gemas
5 colheres de (sopa) de suco de limao

6 bananas Nanicas cortadas em rodelas

Para decorar:Corte uma banana em trés laminas no comprimento
Polvilhe canela em pé por cima

Misture os ingredientes da massa com a ponta dos dedos ate obter uma farofa Umida, pressione com as maos para

a massa ficar firme na assadeira .

Asse em forno preaquecido a 180°C por aproximadamente 30 minutos.
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