Para a massa:5 ovos inteiros
1 xicara de 4gua
1 colher (sobremesa) de sal

3 xicaras de farinha de trigo com fermento

Recheio:1 peito de frango cozido e desfiado.
2 tomates picados

1 cebola picada

cheiro verde e azeitonas a gosto

1 lata de milho verde

Prepare primeiro o recheio, refogue todos os ingredientes.
Depois misture ao frango ja desfiado.

Para a massa bata tudo no liquidificador.

Cologue em uma forma untada a massa e por cima o recheio.
Leve para assar em forno baixo.

Para o frango ndo soltar, se quiser faga uma outra massa e coloque por cima.

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/49842-torta-de-frango-preguicosa.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/49842-torta-de-frango-preguicosa.html

