massa de pastel redonda
1 linguica seca

bacon

1 cebola picada

orégano

azeite

coentro(a gosto)

1 caixa de creme de leite
2 xicaras de leite

2 colher de amido de milho

Frite a linguica seca, o bacon e metade da cebola (reserve).

A outra metade da cebola frite e coloque 1 xicara de leite, espere ferver, misture o amido de milho com a outra

xicara de leite até dissolver.
Depois de dissolvido misture no leite fervido, mexa em fogo baixo até engrossar, depois
coloque a caixa de creme de leite, misture e tempere a gosto, reserve.

Unte uma assadeira com azeite, forre com a massa de pastel, coloque a linguiga frita, forre com a massa de pastel,

coloque o molho branco, forre com a massa de pastel, polvilhe orégano e regue com azeite.

Coloque no forno por certa de 30 minutos, retire e sirva quente!
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