2 colheres de maionese Hellmann's

1 dente de alho picado

1 cebola media ralada

1 caldo de galinha ou legumes em pé
200 g de macarrao gravatinha

3 colheres de azeite

Frite o alho e a cebola e o caldo em pé no azeite.

Em um refratario coloque o macarrao cozido e escorrido com os ingredientes fritos e acrescente a maionese e
misture e sirva.
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