2 linguicas secas
azeite
1 cebola

1 limao

Corte as linguicas em rodelas finas.

Corte em rodelas a cebola.

Frite a linguica em uma frigideira e coloque a cebola em cima da linguica para dourarem um pouco,
derrube fios de azeite em cima de tudo.

Por Ultimo esprema o limdo em um recipiente com a peneira e cologue apenas o suco de limdo em cima da
linguica.
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