4 tomates maduros picadinhos
1 cebola picadinha

2 xicaras de cha de agua

10 ovos

sal

pimenta

azeite

Em uma panela aqueca o azeite e faca o refogado do tomate picado e da cebola.
Apos o refogado adicione os dois copos de dgua, a pimenta conforme o seu gosto e o sal e deixe ferver.
Em sequida adicione os ovos e deixe cozer.

O prato pode ser servido com arroz branco ou macarrao.
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