Trufa:300 g de chocolate ao leite, preferéncia Harald

Recheio:1 pacote de coco ralado

1 lata de leite condensado

Chocolate:Em uma porcelana de vidro derreta o chocolate em banho-maria ou no micro-ondas por
aproximadamente 1 minuto e 30 mais 1 minutos e 30.

Esfrie o chocolate e coloque nas forminhas de trufas.

Recheio:Em outra panela adicione o coco ralado e acrescente o leite condensado aos poucos ate ficar em ponto de

brigadeiro, mais ndo prescisa levar ao fogo. Deixe na geladeira por 10 minutos.

Faca bolinha, colque na forminha de trufa e embale.
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