
CREME PARA RECHEIO DE TORTAS SALGADAS
INGREDIENTES

1 litro de leite

4 colheres (sopa) de queijo parmesão

1/2 cx de creme de leite

100 g de margarina

300 g de mussarela picada

4 colheres (sopa) de farinha de trigo

1 colher (chá) de sal

MODO DE PREPARO

Bata tudo no liquidificador.

Passe para uma panela e leve ao fogo mexendo sempre até engrossar.

Deixe esfriar e use para rechear tortas, empadas, coxinhas etc.
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