1° creme:1 leite condensado
1 litro de leite
3 gemas

3 colheres de maizena

2° creme:3 colheres de maizena
nescau a gosto
1 litro de leite

1 pacote de bolacha maisena

Mexendo sempre leve os dois cremes ao fogo até borbulhar, abaixe o fogo espere mais 5 minutos mexendo

sempre e desligue.

Forre a forma com o creme branco coloque a bolacha que deve ser molhada no guarana, depois o creme de

chocolate, depois a bolacha e assim vai.

Quando terminar leve a geladeira, servir bem gelado.
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