Creme escuro:2 copos de leite
3 colheres de chocolate em pé
5 colheres de acucar

2 colheres de maizena

Creme branco:2 copos de leite
3 colheres de acucar

2 colheres de maizena

50 g de coco ralado

bolachas tipo mabel

pedacos de chocolate opcional

Dissolva a maizena no leite frio.

Depois leve todos os ingredientes ao fogo.

Desligue quando engrossar.

Faga o mesmo processo com o creme branco, menos o chocolate e a bolacha.

Depois de frio coloque em uma travessa o creme escuro, as bolachas, o creme branco.

Para decorar pedacos de chocolate.
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