1 lata de leite condensado
1 colher de margarina
chocolate em p6

1 saquinho de bolacha de maisena

Junte a margarina ,com o chocolate em pé e o leite condensado e faca o brigadeiro na panela.
Depois de pronto o brigadeiro, coloque as bolachas de maisenas despedacadas no brigadeiro.

Depois coloque em um refratdrio e ponha na geladeira até ficar meio durinho, depois corte em pedacos e sirva.
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