Bolo:4 ovos inteiros

2 xicaras de cha de farinha de trigo peneirada

1/2 xicara de maisena

1 e 1/2 xicaras de cha de acucar

8 colheres de sopa de leite

200 g de manteiga sem sal temperatura ambiente
1 colher de sopa de fermento em pé quimico

Raspas de 1 limao siciliano

Calda:Suco de 2 limoes

3 colheres de sopa de aclcar

Merengue:3 claras
1 e 1/2 xicara de aclcar
suco de 1 limao

raspas de limao

Merengue:Bata as claras em neve, acrescentando aos poucos o acglcar, quando ja tiver em ponto de suspiro

acrescente o suco de limao e as raspas, bata mais um pouco para incorporar.

Distribua o merengue sobre o bolo e volte para o forno (com a porta entre aberta) por 10 minutos para dourar.
Espere esfriar e sirva.
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