4 empanados de frango recheados
1 cebola picadinha

1 tomate picadinho

2 colheres de massa de tomate
salsinha e cebolinha a gosto

sal a gosto

queijo ralado para gratinar

Frite os empanados.
Faca um molho com os outros ingredientes.
Coloque em um refratario os empanados ja fritos, coloque o molho por cima.

Salpique o queijo ralado leve ao forno a 180°C por uns 15 minutos.
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