1 kg de camardes médios frescos

1 pimentao vermelho médio picadinho

4 dentes de alho grande picado ou bem amassado
1 colher (cha) de pimenta-do-reino

2 colheres (sopa) de suco de limao

4 colheres (sopa) de dleo

sal a gosto

salsinha verde picadinha

Em uma frigideira grande e funda coloque o dleo para esquentar, depois acrescente o alho deixe fritar por 1
minuto e entao acrescente o pimentao, o sal e a pimenta e frite por mais 2 minutos.

Em seguida adicione os camardes e o suco de limao, frite por uns 7 a 8 minutos, adicione a salsinha e misture

bem.

Sirva.
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