1 lata de leite condensado

1 lata de creme de leite (daqueles bem consistentes)

1 pacote de rosquinha de chocolate amanteigada (Marilan)
1 saquinho de suco em p6 sabor abacaxi (Tang)

1 caixinha de achocolatado pronto (Toddynho)

1 lata de cobertura de bolo pronto sabor chocolate (Moca Fiesta)

Bata o leite condensado na batedeira com o pé do suco até ficar durinho e homogéneo, em seguida acrescente o

creme de leite e bata até ficar uma mistura homogénea novamente

Coloque o achocolatado pronto em uma vasilha e coloque as rosquinhas aos poucos até que fiquem umedecidas
(cuidado para ndo dissolverem).

Forre o fundo de uma vasilha (pequena/ média) com as rosquinhas ja umedecidas. Por cima, coloque o creme de
abacaxi e continue intercalando as rosquinhas e o creme de abacaxi, sendo que a Ultima camada deve ser de
rosquinhas.

Por Ultimo, cologque a cobertura de bolo e deixe na geladeira até ficar gelado (cerca de 4 horas)

©2025 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/50419-pave-de-chocolate-e-abacaxi.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/50419-pave-de-chocolate-e-abacaxi.html

