1 pote de 3809 de creme crocante de ovomaltine
1 pote de 150g de creme de avela de nutella

3 ovos

2 xicaras de farinha de trigo com fermento

1 caixinha de chantilly pronto - sabor chocolate

Confeitos coloridos de chocolate para decorar

Para decorar:Deixe o chantilly 2 horas no congelador, depois bata na batedeira por 5 minutos.

Passe o chantilly nos cupcakes prontos e decore com os confeitos coloridos.
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