1 lata de leite condensado
2 colheres de sopa de emulsificante

10 gotas de esséncia de sua preferéncia

Primeiramente despeje a o leite condensado na bacia da batedeira e o emulsificante, bata por 5 minutos e depois

acrescente a esséncia e bata por 10 minutos ou até ficar bem firme.
Depois aproveite cubra ou recheie seus bolos.

Rende cerca de 400 g de chantilly.
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