Massa:1 xicara de dgua

1 xicara de farinha de trigo

1 tablete de caldo de galinha
1 colher de ché de 6leo

1 colher de chd manteiga

Para empanar:2 ovos

Farinha de rosca

Misture tudo no fogo em uma panela menos a farinha de trigo, quando o caldo de galinha estiver
dissolvido completamente cologue as poucos a farinha de trigo e nao pare de misturar.
Quando estiver a massa soltando da panela e esta pronto, serve para qualquer recheio.

Para empanar coloque os ovos em um prato e bata com o garfo até ficar todo por igual, passe os salgadinhos no

ovo e depois na farinha de rosca

Caso queira congelar coloque em um tabuleiro os salgadinhos separados e coloque no freezer e depois de
congelado os separe e cologue em um saco plastico limpo.
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