4 ovos

2 xicaras de cha de acUcar

1 xicara de cha de oléo de soja

1 copo (tipo requeijao) de leite morno

2 xicaras de cha de farinha de trigo sem fermento
1 xicara de fuba

1 colher de sopa de fermento em pé

Junte os ovos,0 acgucar, o oleo e bata na batedeira por cerca de 5 minutos, em velocidade maxima.
Coloque a batedeira na velocida minima e acrescente o leite morno.

Deixe misturado em uma tigela a farinha,o fuba e o fermento e acrescente tudo na batedeira em funcionamento
logo apéds o leite.

Unte com éleo uma forma quadrada, despeje a mistura e cologue no forno preaquecido por cerca de 30 minutos.

Uma receita pratica e deliciosa.
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