Brigadeiro de creme de leite:2 caixas de creme de leite

4 colheres de nescau

Creme:2 caixas de creme de leite
1 lata de leite condensado
1 garrafinha de yorgut de morango Ninho

1 pacote de suco Tang sabor morango

Brigadeiro:Leve tudo ao fogo médio numa panela anti-aderente,e mexa até pegar conscisténcia.Deixe esfriar.

Creme de morango:Leve todos os ingredientes do creme ao liquidificador.Bata tudo durante 5 minutos e despeje

num refratario de vidro.
Dpois despeje o brigadeiro morno sobre esse creme e leve a geladeira por 30 minutos.

Rende até 10 porcoes.
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