1 colher (de sopa) de creme de cebola
1 copo( requeijao) de nata

1 colher ( de sopa) de manteiga

1 colher (café) de fermento em pé

Farinha de trigo (até dar o ponto)

Junte os ingredientes e coloque a farinha até a massa soltar da mao.
Corte os biscoitinhos como nhoque compridinhos e finos.

Unte o tabuleiro e asse.
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