1/2 colher de café de fermento

1 xicara de cha de farinha de trigo
1 xicara de cha de 4gua

sal a gosto

manteiga/margarina ou papel manteiga para untar a forma

Misture a mao ou na batedeira o sal, o fermento e a farinha.

Acrescente a 4gua aos poucos e misture aos poucos até obter uma massa resistente.

Unte a forma ou forre no caso de estar usando o papel manteiga.

Pegue um pouco da massa e faca o formato dos biscoitos finos e pequenos, pois eles espandem para os lados.

Deixe um espaco de mais ou menos 5 centimetros entre um biscoito e outro.
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