1/4 de chocolate amargo para cobertura
1 colher de margarina (preferéncia becel)
1 colher de creme de avela (nutella)

1 lata de leite condensado

Em um recipiente ou panela que se encaixe dentro de uma panela com agua, derreta o chocolate em banho-maria.

Nao deixe a agua do banho maria ferver (para nao ter risco de queimadura). Utilize uma espatula de silicone para

mexer, para facilitar o derretimento, corte o chocolate em pedacos finos.
Apos derretido, acrescente a colher de margarina, e a colher de creme de avela.

Retire a mistura de chocolate da vasilha utilizada para o derretimento e coloque em uma panela, acrescente o leite

condensado em mexa por mais 7 minutos (ou até desgrudar da panela).

Unte um prato com maragarina, e coloque a mistura para esfriar, apds 30 minutos cologue nos copinhos com ajuda

de uma colher de cha.

Fica delicioso.
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