
TORTA À PORTUGUESA (DE LIQUIDIFICADOR)
INGREDIENTES

PARA A MASSA:

Para a massa:3 ovos inteiros

1 colher (sopa) de fermento em pó

1 pacote de creme de cebola (ou sopa de cebola)

2 xícaras (chá) de farinha de trigo

3 xícaras de leite

RECHEIO:

Recheio:200 g de queijo mussarela

200 g de presunto

3 ovos cozidos

1 cebola média (cortada em rodelas)

Orégano, azeitona a gosto

MODO DE PREPARO

Bater no liquidificador os ingredientes da massa.

Colocar em uma assadeira untada (toda a massa).

Coloca o recheio e assar por cerca de 30 minutos no forno baixo.
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