Y% kg de camarao

1 pote pequeno de champignon
1 pacote molho de tomate

1 caixa de creme de leite
cebola a gosto

manteiga a gosto

alho a gosto

Limpar os camardes, tirando a cabeca.
Em uma frigideira, colocar a manteiga, o alho e a cebola.
Depois colocar o camarao e fritar.

Em outra panela, colocar o molho de tomate com tempero a gosto. No final, colocar o creme de leite, o

champignon e o camarao.

Nada melhor do que arroz branco e batata palha para acompanhar.
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