500 g de polvilho doce

1 copo (300 ml) de leite

1/2 copo (150 ml) de 4gua

1/2 copo de 6leo

100 g de queijo parmesao ralado
2 ovos inteiros

Sal a gosto

Numa panela junte o leite, a d4gua e o dleo, até ferver.

Misture o polvilho aos poucos e mexa bem. Acrescente 0s ovos e o queijo. Faca bolinhas e asse em forno médio
entre 30 a 40 minutos ou até que fiquem douradinhos.
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