300 g de macarrao tipo fettuccine
1 colher de sopa de manjericao fresco
1 colher de sopa de tomilho fresco
1 colher de sopa de alecrim fresco
2 colher de cha de salsinha picada
2 colher de sopa de azeite de oliva

1 colher de chéa de sal refinado

Cozinhe o macarrao al dente, escorra e reserve.
Aqueca metade do azeite de oliva com as evas.
Misture o fettuccine delicadamente.

Regue com o restante do azeite.
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