1 pacote de macarrao de sua preferéncia, ao dente.
1 caixinha de creme de leite

1/2 kg de carne bovina de panela

Cebola picadinha, alho picadinho

Sal a gosto

Cozinhar a carne bovina numa panela de pressao, com os temperos a cebola picadinha e o alho picadinho e o sal a

gosto.

Apobs o cozimento da carne, esperar esfriar e colocar num liquidificador com o creme de leite e bater tudo junto.

Colocar numa panela e deixar dourar por uns 10 minutinhos.

0 macarrdo ja cozido al dente, servir e colocar o molho de carne e creme de leite, se preferir colocar queijo ralado

ou fatia de queijo de sua preferéncia.

Agora é sé servir.
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