1 pacote de lasanha (crua) de 500 gramas
500 gramas de presunto

600 gramas de mussarela

2 colheres de farinha de trigo

2 pacotes de molho de tomate pronto

1 litro de leite

1 colher de margarina

Coloque no liquidificador o leite, a margarina e a farinha bata e reserve.

Em um refratério coloque uma camada de lasanha, o molho branco, o molho vermelho, presunto e queijo

mussarela. Faca as camadas dessa maneira até o final.
A Ultima camada deve acabar com o queijo mussarela para gratinar.

Leve ao forno pré aquecido & 200 graus com papel aluminio por aproximadamente 40 minutos, apds retirar o papel

aluminio e deixar aproximadamente 15 minutos para gratinar.

Para um bom resultado final a lasanha deve ser montada um dia antes do preparo.
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