1 lata de leite condenssado

1 lata de creme de leite

1 lata de leite integral

5 colheres de maizena

2 pacote de bolacha de maizena

1 gema de ovo (passado na peneira)
100 g de coco ralado desidratado

Esséncia de baunilha a gosto

Montagem:Em um refratario grande de vidro, coloque uma camada de creme e cubra com uma camada de

bolacha de maizena passada no leite, assim sucessivamente, terminando com o creme por cima.
Polvilhe 100 g de coco hidratado e umas fitinhas de coco seco para decorar.

Pode usar as seguintes frutas para decorar sua sobremesa: morango, péssego, abacaxi e ameixa.
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