Creme branco:1 leite condensado
2 medidas da lata de leite

2 colheres de sopa de maisena

3 gemas

1 colher (chd) esséncia de baunilha

Creme de chocolate:1 leite condensado

2 medidas da lata de leite

2 colheres de sopa de maisena

1 barra de chocolate ao leite (se quiser pode adicionar nescau também)

1 creme de leite

Leve os ingredientes do creme branco ao fogo, até formar um creme consistente. Deixe esfriar.

Reserve!

Leve ao fogo os ingredientes do creme de chocolate até que fique consistente! Deixe esfriar.

Em um refratario coloque o creme branco. Cubra com morangos e uvas (pode usar bombom ou outro tipo de frutas
também). Cubra com o creme de chocolate. Decore com morangos! Fica maravilhoso!
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