Pao-de-16:7 ovos inteiros

1 xicara de aclcar

1 e meia de farinha de trigo

1 colher de sopa de fermento em pé

2 gotas de esséncia de baunilha

Recheio:1 xicara de chantilly pronto
1 xicara de morangos picados

2 gostas de esséncia de baunilha (a gosto)

Cobertura:2 xicaras de chantilly pronto

Morangos para decorar

Calda para molhar o bolo:700 ml de dgua (medida de 1 leiteira)
1 maca

5 cravos

Canela em pau (pequena)

1 xicara de aclcar

P3o-de-l6:Bata os ovos inteiros com o aclcar até dobrar de tamanho.

Depois, aos poucos, coloque a farinha de trigo com cuidado para nao perder a aderéncia da massa.
Por Ultimo o fermento e a esséncia.

A esséncia é s6 para tirar o cheiro do ovo, caso vocé ache que estd cheirando.

Coloque a massa em uma forma de 26 cm ou até maior e deixe assar por 30 minutos.



Tome cuidado para nao encher muito a forma porque corre o risco de a massa transbordar no forno.

Depois de assado, deixe esfriar e corte ao meio ou faca 3 partes.

Para o recheio:Bata o chantilly e depois misture com uma colher os morangos bem picadinhos

Calda para molhar o bolo:Ferva tudo em uma panela.
Mexa s6 para misturar no inicio, depois deixe ferver por uns 5 minutos.
Deixe esfriar e molhe o bolo.

Depois do bolo montado e pronto, decore com chantilly e os morangos como quiser.
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