2 xicaras (chd) de arroz pronto

2 colheres (chd) de farinha de trigo

2 ovos

1 colher (café) de margarina

1 colher (café) de mangericao

1 colher (chd) de fermento em pé

1 colher (cha) de queijo parmesao ralado
1 colher (sopa) de cebola picada

1 pitada de sal

Recheio a gosto

Bata todos os ingredientes no liquidificador, menos o fermento em pé.

Apos bater todos ingredientes acrescente o fermento em pé e o misture com uma colher. Unte uma forma com

6leo e farinha de trigo e despeje a massa.
Preaqueca o forno, depois asse a pizza ainda sem o recheio por aproximadamente 40 minutos ou até dourar.

Logo apds acrescente o recheio de sua preferencia e coloque por mais 5 minutos no forno.
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