400 g de ravidli de frango

3 tomates

2 dentes de alho

1 cebola picadinha

2 colheres (sopa) de manteiga

2 colheres (café) de noz moscada
Queijo parmesao ralado

Salsinha

Requeijao cremoso

2 sachés de caldo de frango

No liquidificador, bata o tomate, o alho, a noz-moscada e a salsinha.

Em uma panela doure a cebola picadinha na manteiga, acrescente os sachés de caldo de frango, depois

acrescente os ingredientes do liquidificador, deixe cozinhar e ao final acrescente o requeijao cremoso.

Em um prato coloque o raviéli cozido, coloque o molho a gosto por cima, logo apds acrescente o queijo ralado.
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