Bolachas champagne

2 copos de leite de coco

300 g de chocolate ao leite

2 cremes de leite

100 g chocolate picado branco

1 bandeja de morangos

Derreta o chocolate em banho-maria e coloque o creme de leite.

Em um refratario coloque as bolachas banhadas no leite de leve.

Coloque em cima das bolachas o creme de chocolate.

Espalhe 0s morangos picados e o chocolate branco.

Coloque outra camada de bolacha molhadas, encerre com a camada de creme de chocolate.
Enfeite com os morangos.

Deixe na geladeira por no minimo 2 horas

Bom apetite!
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