1 lata de leite moca

1 lata de creme de leite com soro

1 barrinha de manteiga creme sem sal
3 colheres de sopa de maizena

1 sache de gelatina sem sabor

2 colheres de sopa de baunilha

1 pacote de bolacha de maizena

1 pacote de bolacha tortinha

300 g de chocolate ao leite

1 caixinha de chantilly

Montagem: Forre a forma de fundo solto com a bolacha de maizena.
Em volta coloque a bolacha tortinha.

Leve para gelar.

Depois de gelada derreta o chocolate e jogue por cima.

Decore com chantilly.
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