Recheio:1 xicara cha de leite condensado
100 g de coco ralado

2 colher de sopa de leite em p6

Em uma vasilha misture o leite em pé e o leite condensado até formar uma massa homogénea.

Abra a massa com um rolo entre 2 folhas plasticas até formar um retangulo grande.

Retire o plastico de cima e espalhe os ingredientes do recheio misturado em toda a superfice da massa.
Enrole como rocambole com a ajuda do plastico de baixo.

Leve a geladeira por 2 horas.

Em seguida corte em fatias.
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